
Poste :  
 
Cuisinier au détail (CNP 63200) 
 
Description des tâches :  
 

• Réalise des menus de qualité, innove dans la présentation des produits et assure une 
variété des menus; 

• Planifie la production efficacement afin de produire une quantité répondant aux besoins et 
ainsi de réduire les pertes au minimum; 

• Planifie les achats de denrées sèches et périssables afin d’optimiser la qualité des menus, 
la production et les profits; 

• Utilise de manière sécuritaire les outils et les équipements de cuisine, nettoie et maintient 
propres les aires de travail, les outils et les équipements; respecte et applique les normes 
et procédures de sécurité alimentaire; 

• Est responsable du respect de toutes les normes gouvernementales en ce qui a trait à 
l’étiquetage et à la conformité des recettes; 

• Répond adéquatement aux questions et demandes des clients et le conseille sur les 
différents produits de son rayon. 

• Autres tâches connexes possibles. 
 
Exigence du poste :  
 

• DEP en cuisine ou domaine pertinent 
• 1 à 2 ans d’expérience requise 
• Attitude axée sur le client 
• Sens des responsabilités et de l'organisation 
• Esprit d'initiative 
• Fiable 
• Esprit d'équipe 

 
Conditions de travail :  
 
17.55/heure 
40heures/semaine 


