
 POSTE: Cuisinier(ère) 

LE DÉFI QUI T’ATTEND :

Préparer les ingrédients selon les recettes et les fiches techniques 
Préparer les ragoûts et les lasagnes; 
Préparer les fondues et les viandes à faire mijoter; 
Faire les fritures et les cuissons; 
Garantir la qualité constante des produits fabriqués; 
Appliquer et faire respecter les normes de CNESST et d'hygiène et salubrité; 
Veiller à la propreté de la cuisine et à l'état de l'équipement et du matériels utilisés; 
Toutes autres tâches connexes.

LES QUALITÉS QUE TU POSSÈDES:

Sens des responsabilités 
Esprit d'initiative
Fiable 
Aime travailler en équipe

TES AVANTAGES:

Ambiance familiale
Loisirs et activités sur place 

Le Marché Carrier est une épicerie spécialisée située dans la ville de Levis. Elle propose 
une variété de produits fins et d’épicerie, un beau rayon boucherie, des pâtisseries et
viennoiseries faites sur place et bien sûr les réputés mets préparés du Marché Carrier ! 

EXIGENCES:

Expérience de 2 à 3 ans dans un poste
similaire 
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ENVOIE-NOUS TON CV,
ON T'ATTEND!
EMPLOI.STEFOY@LEDISTRICTGOURMET.CA

 Équipe dynamique 


